
 
 

LUST AUF LECKER – REZEPTE ZUM SAMMELN 

 

 
 

300 g weiße Reismilchschokolade 
100 g weiße Mandeln 
40 g weißes Mandelmus 
60 ml Kokosmilch 
Kokosraspeln 
 

Die weiße Reismilchschokolade über kochendem  Wasser  in 
einer Metallschüssel schmelzen lassen. Dabei darf die 
Schüssel das Wasser nicht berühren. Die weißen Mandeln 
hacken und mit dem Mandelmus und der Kokosmilch zur 
Schokolade geben. Alles mit dem Handmixer gut verrühren 
und 15 min. oder länger (es geht auch über Nacht) kühl 
stellen. Die Masse wird bei Raumtemperatur wieder 
formbar. Dann mit einem Teelöffel die Pralinenmasse 
abstechen und zu kleinen Kugeln formen. Die Kugeln in 
Kokosraspeln wälzen und z.B. in kleine Pralinenförmchen 
setzen oder die in dieser Sendung gefertigte Nusstorte damit 
dekorieren.  

 


