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\@W > Kisepressknodel

Jutaten

2 brotchen oder WeiRbrot
vom Vortag

2 Lier

150 g bergkise

300 ml Milch
Salz/Pfeffer/Muskatnuss
Ol zum Praten

1 Schalotte

Evtl. 50 g Butter

Petersilie, evtl. etwas
Knoblauch
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Schalotte in kleine Wiirfel schneiden und in einem Topf oder

Pfanne, mit etwas 01, glasig anschwitzen.

Mit Milceh abloschen und mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss

wurzen.

Brotchen in Wiirfel schneiden und in eine Schiissel geben.

brotchenwiirfel mit der heien Milch tiberschiitten und kneten.

Den geriebenen Kise hinzugeben und zu einer Masse kneten.

Gehackte Petersilie hinzugeben.

Die Masse in kleine Bratlinge formen und in einer Pfanne mit etwas

Ol beidseitig goldbraun anbraten.



