LUST AUF LECKER — REZEPTE ZUM SAMMELN

Schotio Cookiies

Far 8 Stiick

120 g Dinkelmehl

60 g Zucker

20 g Kakaopulver

1 TL Vanilleextrakt

1/2 TL Natron

1/4 TL Salz

60 g gehackte Zartbitterschokolade

60 g Sonnenblumendl
3 EL Soja-Vanilledrink

Zubereitung

Vor Beginn den Backofen auf 180 Grad vorheizen.

Zunachst alle trockenen Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in eine Schiissel geben und mit einem Loffel gut
durchmischen. Danach das Sonnenblumendl und den
Vanilledrink dazugeben und alles gemeinsam verriihren.
Jetzt den Teig als kleine Haufchen auf einem Backblech
verteilen. Bitte Platz lassen, da die Cookies beim Backen
etwas verlaufen.

Die Cookies bei 180 Grad (Umluft), 8 - 10 Min. backen und
danach auf dem Blech auskiihlen lassen. Sie sind durch die
geschmolzene Schokolade am Anfang noch recht weich.

www.luwstauflecker.de

Der vegane Kochtalk auf Hope TV



