
 
 

LUST AUF LECKER – REZEPTE ZUM SAMMELN 

 
 

Für 50 Stück 
1 TL Lebkuchengewürz 
25 g Puderzucker 
200 g Dinkelmehl 1050 
200 g Margarine 
150 g gemahlene Mandeln 
80 g Agavendicksaft als Pulver 
 

Lebkuchengewürz mit Puderzucker mischen und zunächst 
zurückstellen. Alle anderen Zutaten zu einem glatten Teig 
verkneten, in Folie wickeln und 1 Stunde kühl stellen. Den 
Teig danach zu 3 Rollen von etwa 25 cm Länge formen, in ca. 
1,5 cm dicke Scheiben schneiden und mit den Händen zu 
Kipferl rollen. Es kann auch eine Kipferl-Weich-Form benutzt 
werden. Den Backofen auf 190° vorheizen und anschließend 
auf der mittleren Schiene ca. 12-14 min. backen. Kipferl 
abkühlen lassen und danach mit der Lebkuchen-
Puderzuckermischung bestreuen. 


