LUST AUF LECKER — REZEPTE ZUM SAMMELN
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Zutaten

Far 50 Stlick

1 TL Lebkuchengewiirz

25 g Puderzucker

200 g Dinkelmehl 1050

200 g Margarine

150 g gemahlene Mandeln

80 g Agavendicksaft als Pulver

Zubereitung

Lebkuchengewiirz mit Puderzucker mischen und zunachst
zuriickstellen. Alle anderen Zutaten zu einem glatten Teig
verkneten, in Folie wickeln und 1 Stunde kiihl stellen. Den
Teig danach zu 3 Rollen von etwa 25 cm Lange formen, in ca.
1,5 cm dicke Scheiben schneiden und mit den Handen zu
Kipferl rollen. Es kann auch eine Kipferl-Weich-Form benutzt
werden. Den Backofen auf 190° vorheizen und anschlieRend
auf der mittleren Schiene ca. 12-14 min. backen. Kipferl
abkiihlen lassen und danach mit der Lebkuchen-
Puderzuckermischung bestreuen.

www.lwstauflecker.de

Die vegane Kochserie auf dem HOPE Channel



