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Negg™

Jutaten

1 Stange Lauch

1 Rote Zwiebel

1 bund Eriihlingslauch
Olivenol

1 Knoblauchzehe

200 ml Sahne

Etwas Speisestiirke
100 ml Gemiisebriihe

200 g Krauterseitlinge
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Rahmlauech und
Krauterseitlinge

Lauch in feine Streifen schneiden Rote Zwiebel schilen und
ebenfalls in feine Streifen schneiden.

Gemiisebriihe erhitzen und den Lauch fiir ca. 3 Minuten darin
koceheln lassen und AnschlieBend herausnehmen.

Zwiebel und Knoblauch in etwas PButter anschwitzen bis sie glasig
ist.

Mit der heiRen Priihe tiberschiitten und mit Sahme aufgieRen.
Das Ganze wiirzen und etwas einkochen lassen.

Mit Speisestirke etwas abdecken und dann den Lauch
hineingeben.

Frithlingslauch ganz fein geschnitten dariiber geben.
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Krauterseitlinge oder andere Pilze in Olivenol krossbraten und mit
Salz, Pfeffer und Petersilie wiirzen.
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