
 

 

 

 

Kräuterbutter 
 

 

 

 

Dazu brauchst du folgende Hilfsmittel und Zutaten: 

 

1 Stück Butter (am besten etwas weich) 

Frische Kräuter (Schnittlauch, Petersilie, Basilikum, Knoblauch) 

Salz und Pfeffer 

Schale zum Rühren, Brettchen, Schneidemesser oder Wiegemesser, Gabel, 

Knoblauchpresse 

 

 

 

 

1. Die Kräuter waschen, trocken schütteln und fein schneiden. Knoblauch abziehen. 

2. Die Butter und die klein geschnittenen Kräuter in eine Schüssel geben und mit der 

Gabel miteinander vermengen. Mit Salz und Pfeffer würzen und den Knoblauch dazu 

pressen. Alles gut vermengen. 

3. Die fertige Kräuterbutter noch eine Weile kühl stellen. 

 

 

Guten Appetit! 


