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Jutaten

3 groBe Kartoffeln

1 Stéingel Petersilie
etwas Muskatnuss

1 Bund Schnittlauch
n. B. Salz und Pfeffer

n. B. 01 oder Butterschmalz
zum Anbraten
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Kartoffelrosti

Die Kartoffeln schilen und raspeln. Mit gehackter Petersilie,
geschnittenem Schnittlauch, Muskatnuss und Gewiirzen
vermengen. Auf Wunsch kann auch noch ein Ei hinzugefiigt

werden.

Aus der Masse kleine feste Fladen formen und in einer mit Ol oder
butterschmalz erhitzten Pfanne schon gold-braun herausbacken.
Evtl. noch Fett an den Rindern nachgieZen, damit diese schon
knusprig werden.



